Zatacznik nr 1
Szczegdbtowy opis przedmiotu zamoOwienia
do ogtoszenia o zapytaniu ofertowym

Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia oraz wymaganstawiane Wykonawcy:

1. Wykonawca zobowzuje st do sukcesywnego dostarczania partiami positkowntdisymalnej iléci
40 dzieci w wieku od 20 tyg. do 3 rokwycia, ktore kda przygotowywane z uwzglinieniem zasad
zywienia matego dziecka od poniedziatku datkuil (z wylhczeniem dniwiatecznych oraz innych dni,
w ktorych nie odbywaj si¢ zagcia dla dzieci), w cenach jednostkowych bruttoedlionych w
zalkczniku nr 2 do zapytania, ktéry stanévekdzie integrala czes¢ umowy.
2. Wykonawca zobowzuje s¢ dostarcza positki transportem wilasnym, na swoj koszt, do ymkd
.Starej Betoniarni” przy ulicy Bierzewickiej 32 w dStyninie, w ilégciach okrélanych w
zamoéwieniach sktadanych przez Zamawgapo telefonicznie.
3. Wartas¢ kaloryczna positkbw zgodna z normami dla tej grupgkowe;.
4. Jeden pakiet waywienia dla jednego dziecka w jednym dniu pobytupunkcie opieki powinien
zawierd&: sniadanie, llsSniadanie, obiad dwudaniowy (zupa i drugie dani@aggodwieczorek.
5. Minimalne wymagania dotyaze sktadnikow i potraw dla przygotowywanych positké
a. $niadania (ser, wedlina, d&zem, pomidor, ogérek, zupa mleczna lub kakao-codaeerpardwki,
twarazki, pasty, jajka, butki dwa razy w tygodniu, w pstate dni - pieczywo mieszane)

b. obiad —zupa + Il danie (minimum raz w tygodniu rybeva razy w tygodniu positek gany, do
kazdego positku suréwka, kompot )

C. podwieczorek (jogurt, serek, bugkisiel, itp.)

6. Potrawy powinny by lekkostrawne, przygotowane z surowcOw wysokiejogak swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczdoscia substancji dodatkowych — konseraaych,
zagszczageych, barwacych lub sztucznie aromatyzowanych. W jadtospismvipny przewaat
potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjoname:one. Do przygotowania positkbw zalecane
jest: stosowanie tluszczow stmnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwieyeh), stosowanie
duzej ilosci warzyw i owocow, w tym tate nasion rélin straczkowych, ré@gnego rodzaju kasz. \ifaa
jest estetyka potraw i positkOw.

7. Jadtospis zawieragy informacje na temat wada kalorycznej positkow, ukladanyebzie przez
Wykonaweg na okres 5 dni roboczych (1 tydaiedziatania punktu opieki) i dostarczany
Zamawiajcemu do wcz@niejszego zatwierdzenia. Wszelkie zmiany w jadisigpsugerowane przez
Zamawiajcego leda wiazace dla Wykonawcy. Zalecagsioznorodng¢ i niepowtarzalné dziennych
zestawowzywieniowych.

8. Positki musza by urozmaicone, na bazie produktéw napazej jakdci, zgodnych ze standardami
HACCP. Positki musz spetnig wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka diaeci
przedszkolnych, nie magoy¢ przygotowywane z potproduktow. Positki madzy¢ wysokiej jakdci
zarowno co do wartei odzywczej , gramatury jak i estetyki oraz uwadhiac polsky tradycg
kulinarm. Przy planowaniu positkbw nale uwzgkdniaé wartas¢ energetyczg oraz uwzgtdniat
normy produktow.

9. Produkty ma@na stosowa zamiennie, to znaczy jednego dnia wykorzyst§wa. wicej mesa, ryb,
innego — wdlin. W zalenosci od dosgpnasci produktow na rynku mama tez wykorzystywa
zamienne produkty o podobnej watbodzywczej, np. mgso zasfpi¢ mlekiem i jego przetworami.

10.Wszystkie positki powinny byprzygotowane zgodnie z obawujacymi normami i przepisami prawa.
Wykonawca kdzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami élkeymi w Ustawie o
bezpieczastwie zywnaosci i zywienia z dnia 25.08.2006 r. (Dz.U. z 2010 r. nr61®oz 914
z p&n. zm) heznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy orgbpdnie z Rozporzlzeniem
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Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE ia @9.04.2004 r. w prawie higierjywnaosci i
zywienia (Dz.U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.). Bezlagie naley przestrzeganorm na sktadniki
pokarmowe i produkty spgwcze okrélone przez InstytutZywienia i Zywnosci. Receptury i
gramatury positkow powinny ldydostosowane do wieku dzieci i spetnigymogi zywienia zalecane
przez InstytuZywienia i Zywnosci z 2008 r.

11.Stan positkbw i sposOb dowenia musi spetnia wymogi Pastwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej. Ponadto Wykonawcawmadcza, ze towary i produkty zyte w przedmiocie
umowy spetnigg normy polskie i inne wymagania oklene dyrektywami europejskimi.

12.Zamawiajicy zastrzega sobie prawo do zmiany wsdloprzedmiotu zamdwienia, gdywykonawca
zobowhizany jest zapewsiilos¢ positkdw zgodnie z zapotrzebowaniemzzaoym na dany dzieprzez
upowanionego przedstawiciela Zamawieggo khdz osoly przez niego upowiaiong do godz. ¥
kazdego dnia.

13.Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawggm odbywa& sic bedzie na podstawie
faktycznie dostarczonych positkéw i ich ceny jedkowej. W takim przypadku Wykonawca
oswiadcza,ze nie ledzie zadat odszkodowania z tytutu zmniejszeniasdiomaksymalnej opisanej
powyzej.

14.Komplety naczy wykorzystywane &da zamiennie, tj. po positku komplet brudnych naczgbierany
bedzie przez Wykonawg myty, wyparzany i ponownie dostarczany do pumgieki nad dziémi.

15.Do obowhzkéw Wykonawcy nalex bedzie zabieranie odpaddéw pokonsumpcyjnych oraz mycie
termoséw. Czyste pojemniki na odpady zostdostarczone zamawigemu wraz z positkiem kdego
dnia.

16.0bowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarygwze wszystkich przygotowanych
i dostarczanych positkéw, kdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daigziny,
zawartdgci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzpka pobieranie tych probek.

17.Wykonawca zobowzany jest do przedstawienia decyzji zatwiergzgjj prowadzenie dziataldoi
zywieniowej, wydanej przez Ratwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,scmksy dla
siedziby prowadzenia dzialaléwm.



